1211/6/20

Kobierzycki Osrodek Kultury, ul. Ludowa 7, 55-040 Kobierzyce

Zapytanie ofertowe:
Ustuga cateringowa podczas Dozynek Gminnych w dniu 30.08.2020 r. odbywajacych sie na stadionie
sportowym w Kobierzycach.

I. PODSTAWA PRAWNA

Art.4 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamodwien publicznych
zapytanie ofertowym o cene, warunki dostawy/ustugfrebét-budewlanyeh.

Il. DANE ZAMAWIAJACEGO (ORGANIZATORA)

Kobierzycki Osrodek Kultury
Ul. Ludowa 7

55-040 Kobierzyce

NIP: 896-12-41-370

Tel: 071-3111-200 wew. 21 (sekretariat)

e-mail: imprezy@kultura-kobierzyce.pl, jschmuland@kultura-kobierzyce.pl

IIl. POSTANOWIENIA OGOLNE

1. Zamoéwienie zostanie udzielone zgodnie z zasadg konkurencyjnosci.
2. Zapytanie ofertowe zostanie upublicznione na stronie internetowej Zamawiajgcego i BIP.

IV.OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Wykonawca przygotuje potrawy zgodnie z menu:
Obiad 220 os.
e zupa gulaszowa

e Kotlet schabowy

® mieso w sosie

e Ziemniaki

e kapusta kiszona zasmazana
e ogorki matosolne

Grill-stot szwedzki
e  bar satatkowy-na 150 osdb (mix swiezych satat z warzywami), sosy (majonezowo-

czosnkowy, miodowo-musztardowy, ziotowy winegret)
e smalec z mieskiem i ogorki kiszone (300 porc;ji)
e Karczek-200 szt.
e Kietbasa-150 szt.
e kietbasa biata-150 szt.
e szasztyk miesny-100 szt.
e szasztyk warzywny- 50 szt.
e Ketchup, musztarda, sosy (czosnkowy, chrzanowy)

Grill dla 100 os. (osobne stoisko pod hamiotem przygotowanym przez KOK)
e Kietbasa-150 szt.
e Zupa gulaszowa 120 porcji
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Dodatkowo:

Kietbaski 300 porcji (z ketchupem i musztarda)
2. Ustuga cateringowa powinna sie sktadad z:

a) Obiadu (okoto godz. 14.30-16.00);

b) Grilla- stotu szwedzkiego (godz. 15.00-20.00);

c) Grilla (godz. 15.00-20.00);

d) Obstugi bufetu kawowego (ciasto, kawa, herbata, cukier, mleko, serwetki dostarcza
Zamawiajacy);

e) Obstugi kelnerskiej i obstugi stotu szwedzkiego, grilli-czyli obstugi zaplecza kuchennego
(minimum obstugi kelnerskiej 7 os.);

V.OBOWIAZKI WYKONAWCY

a) Dostarczenie naczyn jednorazowych do serwowania oraz do konsumpcji potraw, napojéw;

b) Dbanie o czystos¢ stotow (przez kelneréwy);

c) Donoszenie na biezgco potraw;

d) Informowanie koordynatora o wszelkich problemach wyniktych w trakcie obstugi;

e) Wykonawca dostarcza produkty swieze i najwyzszej jakosci;

f)  Wykonawca posiada uprawnienia do wykonania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien (ocena na podstawie
Oswiadczenia wg wzoru stanowigcego zat. nr 1 do niniejszego Zapytania ofertowego);

g) Wykonawca posiada niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz potencjat techniczny, a takze
dysponujg osobami zdolnymi do wykonania zamdwienia;

h) Znajduje sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej, zapewniajacej wykonanie przedmiotu
zamowienia (ocena na podstawie ztozonego Oswiadczenia wg wzoru stanowigcego zat. nr 1
do niniejszego Zapytania ofertowego);

i) Zrealizowat w okresie przed uptywem sktadania ofert:

e Minimum 3 ustugi, polegajace na obstudze cateringowe] imprez dla co najmniej 100
os kazda.

e Minimum 1 ustuge polegajgcg na obstudze cateringowej imprez dla co najmniej 200
0s.

j)  Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania przedmiotu zamdwienia z nalezytg starannoscia,
zgodnie z obowigzujgcymi zasadami sanitarno — epidemiologicznymi i zgodnie z
przedstawiong ofertg oraz oczekiwaniami Wykonawcy;

k) Wykonawca wystawi fakture VAT po prawidtowo wykonanej ustudze (termin ptatnosci 14
dni od otrzymania poprawnie wystawionej faktury).

VI. ZAMAWIAJACY ZAPEWNIA

a) Pieczywo;

b) Prad (10 kW), wode, napoje;

c) Stoty, obrusy, tawy, krzesta i dekoracje;

d) Zamawiajacy nie ma chtodni, naczyn na ktérych wydawane sg potrawy (pdétmiski itp.),
termosow, zaparzaczy;

e) Koordynatora, z ktérym Wykonawca ma obowigzek wspétpracowag;

f) Kosze na $mieci z workami.

VII. OCENA | KRYTERIA OCENY

Ocena

a) Ocena spetnienia w/w warunkéw odbedzie sie poprzez analize i ocene tresci oferty i

dokumentow dostarczonych przez Wykonawce, metodg SPEENIA/NIE SPELNIA.

b) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do poproszenia Wykonawcéw (oferentéw) o ztozenie

dodatkowych dokumentdéw, potwierdzajgcych spetnienie w/w warunkdw, na co wyznaczy




maksymalny termin;

c) Wykonawca, ktory nie spetni ktéregokolwiek z w/w warunkéw zostanie odrzucony w
postepowaniu.

d) Zamawiajacy odrzuci oferte jesli jej zakres nie odpowiada tresci zapytania ofertowego,

e) W toku badania i oceny ofert Zamawiajgcy moze zazgdaé¢ od Wykonawcow (oferentdow)
wyjasnien tresci ztozonych ofert.
Kryteria

a) Kryterium-Cena brutto za cato$¢ zamdwienia (80%), doswiadczenie (20%)
Do poréwnania ofert bedzie brana pod uwage cena catego zamdwienia brutto.

b) Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktéra w wyniku oceny otrzyma najwieksza
liczbe punktow.

Nazwa kryterium: Liczba pkt.

Cena brutto 0-80 pkt.

Doswiadczenie poswiadczone referencjami:

a). ustugi dla co najmniej 100 os. (5 pkt. za kazdg ustuge ponad 0-15 pkt.

wymagane 3, max 3 ustugi)

b). ustugi dla co najmniej 200 os. (1 pkt. za kazdg ustuge ponad 0-5 pkt.

wymagang 1, max 5 ustug)

VIil. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Oferte nalezy sktada¢ w formie pisemnej w jezyku polskim.
2. Ztozona oferta powinna zawierac:

e petng nazwe oferenta;

e adres lub siedzibe oferenta, nr telefonu, oraz numer NIP;

e informacje dotyczace zamowienia-opis nawigzujgcy do cech
wyszczegoélnionych w zapytaniu ofertowym;

e cene oferty - istotne jest, aby cena uwzgledniata wykonanie wszystkich
elementow zamowienia oraz zawierata wszelkie koszty zwigzane z realizacja
zamodwienia (ustuga podawania positkdw, ustuga przygotowania positkéw,
ustuga dostarczania positkéw);

e termin realizacji zamoéwienia;

e warunki ptatnosci;

e termin waznosci oferty (nie krdtszy niz 60 dni kalendarzowych);

e do oferty musi by¢ zatgczone Oswiadczenie zgodnie z trescig zatacznika nr 1
do niniejszego zapytania;

e do oferty nalezy zataczy¢ wydruk z CEIDG lub KRS, polisa OC oraz
dokumenty wydane przez Powiatowg Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng;

e oferta musi by¢ opatrzona pieczatka firmowa, posiadac¢ date sporzadzenia
oraz powinna by¢ podpisana przez oferenta;

e nie dopuszcza sie sktadania ofert cze$ciowych, tzn. oferta musi obejmowac
caty zakres zamodwienia, wyszczegdlniony w niniejszym zapytaniu
ofertowym;

e ztozenie oferty czesciowej powoduje jej wykluczenie z udziatu w
postepowaniu;

e na podstawie tresci oferty wytonionej w postepowaniu, zostanie
przygotowana umowa, ktdra bedzie dokumentem wigzgcym obie strony w
zakresie warunkéw realizacji zamdwienia.

IX. TERMIN | MIEJSCE SKEADANIA OFERT

1. Termin sktadania ofert uptywa w dniu 13.03.2020 r. do godz. 16.00




2. Oferty nalezy sktadac osobiscie lub przestac¢ na adres (Kobierzycki Osrodek Kultury,
ul. Ludowa 7, 55-040 Kobierzyce z dopiskiem: oferta cateringowa- Dozynki Gminne
2020) lub za posrednictwem poczty elektronicznej: imprezy@kultura-kobierzyce.pl ;

X. TERMIN ROZPATRYWANIA OFERT

1. Weryfikacja formalna do dnia: 18.03.2020 r.
2. Weryfikacja merytoryczna do dnia: 25.03.2020 .

XI. OCENA MERYTORYCZNA OFERT

Oceny merytorycznej i wyboru ofert dokona komisja powotana przez Dyrektora
Zamawiajgcego.

Kryteria oceny merytorycznej (suma punktéw przypadajgcych na jedng osobe w komisji
wynosi maksymalnie 100 pkt.).

XIl. WYBOR NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY

1. Niezwtocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiajgcy zawiadomi na
stronie internetowej: www.kultura-kobierzyce.pl i BIP o wyniku postepowania
(podane zostang dane firmy, ktéra ztozyta najkorzystniejszg oferte).

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odstgpienia od procedury wyboru oferenta,
uniewaznienia procedury wyboru, uznania, ze procedura nie data rezultatu i bez
konsekwencji prawnych i finansowych z tego wynikajgcych. W w/w przypadkach
Zamawiajgcy poinformuje zainteresowane strony o zmianach i zamiesci stosowne
informacje na swej stronie internetowej.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ uniewaznienia postepowania bez podania

przyczyny.

XII.LUWAGI KONCOWE

1. W przypadku pytan zwigzanych z oferta, prosimy kierowaé drogg elektroniczna
(imprezy@kultura-kobierzyce.pl, jschmuland@kultura-kobierzyce.pl ) po uprzednim
potwierdzeniu, ze pytanie wptyneto na e-maila.

2. Zamawiajacy odpowiada na zadane pytanie (odpowiedzi umieszczane sg na stronie
internetowej Zamawiajgcego).

3. Wykonawca moze przestac zapytanie nie pdZniej niz na 7 dni przed koricem
sktadania ofert.

4. Zamawiajacy nie udziela informacji telefonicznie.

XIV. OSOBY DO KONTAKTU

Osoba wskazana do kontaktu pod wzgledem formalnym i merytorycznym z oferentami:
1. Joanna Szymkowska-669-627-200, tel. 71 3111-200 wew.22, (w godz. 8.00-16.00),biuro |
pietro
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